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CERTIFICATE OF ANALYSIS

Product Name : AVOCADO OIL
Latin Name : Persea gratissima C.F.Gaertn.
Product Code :VO7377
Batch No : APi-01251473
Production Date : 10/01/2025
Best Before Date : 10/01/2027
Description : Fatty oil obtained from the fruits of Persea gratissima C.F.Gaertn. by cold pressing or any other suitable
mechanical method

Properties : Pale yellow to green yellow colored liquid, characteristic odor
PHYSICOCHEMICAL TESTS

Parameter Name Unit Specification Result
lodine Value 65-95 821
Saponification Value mg KOH/g 170-197 190,6
Peroxide Value meq 02 /kg Max 8 5,88
Unsaponifiable Matter % 1-2 1,6
Relative Density 20 °C 0,906-0,919 0,915
Refractive Index 25°C 1,462-1,470 1,468
CHROMATOGRAPHIC PROFILE

Parameter Name Unit Specification Result
Palmitic Acid % 9-22 17,67
Palmitoleic Acid % 2-9 6,93
Stearic Acid % 0,4-1 0,68
Oleic Acid % 52-78 64,15
Linoleic Acid % 8-19 9,88
Linolenic Acid % 0,2-2 0,66




¥, MADEVA ANALIZ SERTIFIKASI

Product Name : AVOKADO YAGI

Latin Name : Persea gratissima C.F.Gaertn.

Product Code :VO7377

Batch No : API-01251473

Production Date : 10/01/2025

Best Before Date : 10/01/2027

Description : Persea gratissima C.F.Gaertn. meyvelerinden soguk presleme veya uygun mekanik yontemlerle elde

edilen dogal yag.

Properties : Soluk saridan yesilimsi sarya kadar degisen renk tonlarinda, kendine 6zgu kokulu sivi.

1. FiZYOKIMYASAL TEST

Parameter Name Unit Specification Result
iyot Degeri 65-95 821
Esterlesme Degeri V mg KOH/g 170-197 V 190,6
Peroksit Degeri meq 02 /kg Max 8 5,88
Sabunlagsmayan Madde % 1-2 1,6
Bagil Yogunluk (20°C) . 20°C 0,906-0,919 0,915
Kirima indeksi (25°C) » 25°C 1,462-1,470 1,468

2. KROMATOGRAFiK PROFIL TEST

Parameter Name Unit Specification Result
Palmitik Asit % 9-22 17,67
Palmitoleik Asit V % 29 V 6,93
Stearik Asit % 0,4-1 0,68
Oleik Asit % 52-78 64,15
Linoleik Asit % 8-19 9,88
Linolenik Asit » % 0,2-2 0,66

Analiz Yorumlari:

lyot Degeri: 82,1 olup, do ymamis yag asitleri agisindan dengeli bir icerige sahiptir.

Esterlesme Degeri: 190,6 mg KOH/g olup, yagin stabilitesini ve uzun raf omriinii destekler.

Peroksit Degeri: 5,88 meq O./kg olup, oksidasyon seviyesinin diistik oldugunu ve yagin tazeligini korudugunu gosterir.
Sabunlasmayan Madde: % 1,6 olup, yagin dogal bilesenlerinin yiiksek oranda korundugunu gosterir.

Bagil Yogunluk: 0,915 olup, yagin safligini ve dogal bilesimini dogrular.

Kirilma Indeksi: 1,468 olup, optik safligini ve kalitesini gosterir.

Analiz Yorumlari:

Palmitik & Stearik Asit: Yagin stabilitesini artirarak besleyici 6zelliklerini destekler.

Palmitoleik Asit: %6,93 oraninda olup, cildi besleyici ve yenileyici ézelliklere sahiptir.

Oleik Asit: %64, 15 oraninda olup, cildi nemlendirme ve antioksidan ézellikler acisindan faydalidir.
Linoleik Asit: %9,88 olup, bagisiklik sistemini destekleyici ve cilt bariyerini gliclendirici etkilere sahiptir.
Linolenik Asit: %0,66 olup, anti-enflamatuar ve hticre yenileyici 6zellikleri destekler.

Sonug ve Degerlendirme

Bu analiz sonucglarina gére Apideva Avokado Yag, yiksek kalite standartlarina uygun olup dogal, saf ve stabil bir triindLir.
Fizikokimyasal parametreleri ve yag asidi profili, triintin beslenme, kozmetik, cilt bakim ve farmasotikkullanimlar icin
miikemmel oldugunu gostermektedir.

Baska herhangi bir yag ve madde ile karistinimadan en saf hali ile sunulmustur.

Apideva olarak en kaliteli dogal yaglari miisterilerimize sunmaya devam ediyoruz.
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